
11,30 – 12,15      Mixing Tea, l’arte di miscelare con il tè. In collaborazione con Unigel
		        By Jordy Di Leone

12,30 – 13,15      Il rito del caffè all’etiope   -  by Jordy Di Leone

14,30 – 15,15      Sweet & Coffee, la miscelazione del caffè abbinata al dolce
		        con Raffaele Marrocco 

15,30 – 16,15      Birra a 5 Stelle  -  by Mattia Pastori

16,30 – 17,15      Liquor Ice: lo Spirito Nero di Caffo  - con Daniele Losquadro

17,30 – 18,15      La miscelazione sensoriale  - by Dennis Zoppi

IL PROGRAMMA

Venerdì 23 ottobre

Sabato 24 ottobre

11,30 – 12,15      Il rito del caffè all’etiope   -  by Jordy Di Leone

12,30 – 13,45      Birra e Food gluten free: un cocktail perfetto
		        Show cooking a cura dello chef Dovilio Nardi   by Dr. Schär e Radeberger

14,30 – 15,15      Flair & Cocktail Show in collaborazione con Volare   -  Con Bruno Vanzan 

15,30 – 16,15      In perfetto stile Italiano   -  di Paolo  Sanna (Focus Grappa)

16,30 – 17,15      Flair Show   -  by Bruno Vanzan 

17,30 – 18,15      The Mendeleev Experience   -  presenta Dennis Zoppi

Domenica 25 ottobre

11,30 – 12,15      La linea gluten free per il bar di Foodness

12,30 – 13,45      Birra e Food gluten free: un cocktail perfetto. 
		        Show cooking a cura dello chef Dovilio Nardi   by Dr. Schär e Radeberger

14,30 – 15,15      Non solo liscia, Grappa CAFFO  -  a cura di Max Morandi e AIS

15,30 – 16,15      In perfetto stile Italiano   -  di Paolo  Sanna (Focus Vino)

16,30 – 17,15      The Mendeleev Experience   -  presenta Dennis Zoppi

17,30 – 18,15      Il laboratorio dei sensi   - by Daniele Losquadro

Lunedì 26 ottobre

11,30 – 12,15       Mixing Tea, l’arte di miscelare con il tè. In collaborazione con Unigel
		        by Mattia Corunto

12,30 – 13,15      The Mendeleev Experience – presenta Dennis Zoppi

14,30 – 15,15      Birra artiginale (IDB): nicchia o vera opportunità di business? 
		        Con Mirko Borghesan 

15,30 – 16,15       La miscelazione sensoriale (CAFFO Amaro del Capo) - by Dennis Zoppi

16,30 – 17,15      Sinergie tra bar e cucina  -   di Filippo Sisti e Luca Vezzali

17,30 – 18,15      ‘I riti del bere’ – Premiazione Grappa 
		        (a cura di Caffo, Bonollo, Bertagnolli, Andrea Da Ponte)

Martedì 27 ottobre

11,30 – 12,15      Mixing Tea, l’arte di miscelare con il tè  - by Mattia Corunto

12,30 – 13,15      Il laboratorio dei sensi  - by Daniele Losquadro


